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Link do produktu: https://homebrewing.pl/drozdze-gornej-fermentacji-gozdawa-noble-saison-p-239.html

Opis produktu

Temperatura fermentacji: 16-26 °C.

Optymalna temperatura: 16-24 °C.

Odfermentowanie: wysokie.
Flokuacja: srednia.

Tolerancja na alkohol: do 12%.

Drozdze gornej fermentacji Gozdawa
NOBLE SAISON

Cena 8,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 7 dni
Numer katalogowy 239
Producent Gozdawa

Drozdze na 30 minut przed zadaniem nalezy uwodni¢ w temperaturze 26 °C +/- 3 °C.

Waga

109

Rodzaj drozdze suche
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