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Drozdze Coobra Whisky Yeast z
amyloglukozydaza

Cena 12,90 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 7 dni
Numer katalogowy 623

Opis produktu

Na 25 | nastawu.

Szczep stosowany przez wiele szkockich gorzelni do produkcji whisky. Drozdze tworza typowa dla whisky czy Burbona charakterystyke smakowo-zapachowa.

Drozdze gorzelnicze stosowane do nastawdw ze zboza, kukurydzy, ryzu itp. Oprécz zawartego w opakowaniu enzymu amyloglukozydazy potrzebna jest takze amylaza
do rozktadu skrobi na cukry proste.

Sposéb uzycia:

Rozsypac zawartos¢ torebki na powierzchni zacieru w temperaturze pokojowej i odczeka¢ 20 minut, a nastepnie catos¢ doktadnie wymieszac. Fermentacja trwa przez
3-6 dni (zalezy od rodzaju surowca i temperatury otoczenia) do 12% alkoholu.

Waga 7249
Rodzaj drozdze do whisky
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